,»12. melléklet a 152/2009. (X1. 12.) FVM rendelethez

A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/13-1 szami el6irasa a hiskészitményekrél és egyes
elokészitett husokrol

A RESZ

ALTALANOS RENDELKEZESEK

1. Ez az el6iras a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet 1. mellékletének 7.1.
pontja szerinti huskészitményekre és a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet 1.
mellékletének 1.15. pontja szerinti eldkészitett husokra vonatkozik.

2. Az elbirasban meghatarozott huskészitmény ¢&s eldkészitett hils megnevezések a
Magyarorszagon forgalomba hozott termékek esetében csak akkor hasznalhaték, ha
megfelelnek az eldirasban meghatarozott kovetelményeknek.

3. Az eldirdss nem terjed ki a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek
mindségrendszereirdl szold, 2012. november 21-1 1151/2012/EU eurdpai parlamenti €s
tanicsi rendelet alapjan eredetmegjelolésként vagy f6ldrajzi jelzésként oltalom alatt allo,
valamint hagyomanyos kiilonleges termékként bejegyzett huskészitményekre.

4. Az ebben az eldirasban meghatarozott technikai jellegli eldirdsoknak nem kell megfelelnie
azon termékeknek, amelyeket az Eurdpai Unid valamely tagallaméaban vagy Torokorszagban
allitottak eld, illetve hoztak forgalomba, vagy az Europai Gazdasagi Térségrdl szolo
megallapodasban részes valamely EFTA-allamban allitottak ¢ld, az ott iranyadé el6irasoknak
megfelelden, feltéve, hogy az iranyado eldirasok a fogyasztok védelme vonatkozéasdban az
ezen eldirasban meghatarozottal egyenértékli védelmet nydjtanak.

1. A felhasznalhaté anyagok szempontjabol husnak mindsiilnek az 4llati eredetii
¢lelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol szold, 2004. aprilis 29-i
853/2004/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet (ezen eldirds vonatkozésaban a
tovabbiakban: 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet) 1. mellékletének 1.1.
pontjaban meghatarozott allatok €lelmezési célra alkalmas részei, beleértve a vért is.

2. A ,,his” megnevezésii osszetevo jelolésére a fogyasztok élelmiszerekkel kapcsolatos
tajékoztatasarol, az 1924/2006/EK és az 1925/2006/EK eurdpai parlamenti €s tandcsi rendelet
modositasarol és a 87/250/EGK bizottsagi iranyelv, a 90/496/EGK tanacsi iranyelv, az
1999/10/EK bizottsdgi iranyelv, a 2000/13/EK europai parlamenti és tanacsi iranyelv, a
2002/67/EK és a 2008/5/EK bizottsagi iranyelv €s a 608/2004/EK bizottsagi rendelet hatalyon
kiviil helyezésérdl szold, 2011. oktdber 25-1 1169/2011/EU eurdpai parlamenti és tanacsi



rendelet (a tovabbiakban: 1169/2011/EU eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet) eldirasai
iranyadoak.

3. A hitstartalom meghatarozasa a huskészitmények hustartalmanak mennyiségi jelolésére
¢s a hustartalom mennyiségének meghatarozasara szolgald itmutatd alapjan torténik.

4. Jelolési szempontbol hidsnak mindsiill a gépi csontozasu hus [angolul: Mechanically
Deboned Meat (MDM)] vagy az intalanitott hus [angolul: Mechanically Desinewed Meat
(DSM)] is, igy a hutstartalomba beszamithatd, kiilon jelolése nem sziikséges, amennyiben
megfelelnek az alabbi meghatarozasoknak:

4.1. gépi csontozasu hus: az eldallitasi mivelet a csontos husbol a csont gépi Gton torténd
eltavolitasara korlatozodik, és nem a csontozast kovetden visszamaradt csontrol torténo
tovabbi huskinyerésre iranyul;

4.2. intalanitott hus: a kézi, vagy a fent leirtaknak megfeleléen elvégzett gépi csontozas utjan
nyert friss hist egy erre szolgalé berendezéssel (igy kiilonésen Baader vagy egyéb
berendezés) kezelik.

5. Nem szamit a jelolés szempontjabél husnak a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet . mellékletének 1.14. pontja szerint mechanikailag szétvdlasztott hus, azaz
csontokrol mechanikusan lefejtett hius [angolul: Mechanically Separated Meat, MSM] (a
tovabbiakban: csontokrol mechanikusan lefejtett his). A csontokrdl mechanikusan lefejtett
his nem szamithatd be a hustartalomba, és nem jelolhetd az 1169/2011/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet VII. melléklet B. rész 17. pontja szerint. A csontokrol
mechanikusan lefejtett his kiilon jelolése sziikséges az 1169/2011/EU eurdpai parlamenti €s
tanacsi rendelet VII. melléklet B. rész 18. pontja szerint.

5.1. A huskészitmények ¢€s elOkészitett husok jelolésénél tovabba figyelembe kell venni a
853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet 1. mellékletének 1.14. pontja szerinti
csontokrol mechanikusan lefejtett hus meghatarozasan tl, hogy

a) ha a huskészitmény vagy eldkészitett has eldallitdsdhoz hasznalt alapanyag (elsddleges
Osszetevd) tobb mint 200 mg/kg kalciumot tartalmaz, azt csontokrél mechanikusan lefejtett
husnak kell tekinteni;

b) ha a huskészitmény vagy eldkészitett hus kalciumtartalma tobb mint 350 mg/kg, a termék
bizonyosan tartalmaz csontokrél mechanikusan lefejtett hust. A hatarérték a termékben 1évd
hison ¢és csontokrol mechanikusan lefejtett hison kiviili egyéb kalciumtartalmu
Osszetevokben levo kalciumtartalom nélkiil értendd.

5.1.1. A B és C részben szerepld termékek megnevezése csak abban az esetben hasznélhato,
ha a huskészitmény vagy eldkészitett hus kalciumtartalma a 350 mg/kg hatarértéket nem
haladja meg.

5.1.2. A kalcium vizsgélati modszere: MSZ EN 15505:2008 B melléklet szerint vagy azzal
egyenértékli modszer szerint torténik.

6. A B és C részben szerepld termékcsoportok és termékek esetében csontokrdl mechanikusan
lefejtett hiist nem lehet felhasznalni, kivéve, ha a B és C rész errél masként rendelkezik.

1.
Ezen el6iras vonatkozasaban:

1. Apritas: olyan, a termék Osszetevoitdl és jellegétél fliggd miivelet, melynek célja a
termékre jellemz6 szemcseméret, metszéslap €s allomany kialakitasa.



2. Bevonatok: a termékek feliiletének egyenletes bevonasara alkalmazott anyag (igy
kiilondsen fliszer, viasz, egyéb fogyaszthatd vagy nem fogyaszthato bevonat).
3. Elokészitett hus: a 853/2004/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet 1. mellékletének
1.15. pontja szerinti fogalom.
4. Erlelés:
4.1. lassu érlelés: a termékek megfeleld kémiai Osszetételét €s izanyagait kialakito -
érlelésszabalyozo nélkiil, elsOsorban a szaritdshoz kapcsolodd - vizaktivitas
csOkkentéssel jaro technoldgiai folyamatok 6sszessége; vagy
4.2. gyorsérlelés: olyan mikrobiologiai (starterkultira) vagy kémiai eredetli anyagok
alkalmazédsa (a tovabbiakban: érlelés-szabalyozok), amelyek eldsegitik a termékek
szabalyozott, gyorsitott érlelését.
5. Friss hus: a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 1. mellékletének 1.10.
pontja szerinti fogalom.
6. Fiist izesités: olyan miivelet, melyben a vonatkozo6 rendelkezéseknek megfeleld fiistaromat
a termékbe, termékre juttatjak (igy kiillondsen bekeverés, injektalas, feliileti kezelés, bemerités
utjan). Az ilyen modon eléallitott termék megnevezése: ,,fiist izesitési ...”.
7. Fiistolés: olyan miivelet, amelynek célja az eldallitott fiisttel a termékek fiistolt izének és
szinének kialakitasa, az eltarthatdosag novelése, a termék jellegének kialakitasa. A fiistolés
keményfa kozvetlen, tokéletlen elégetésével torténik, az ilyen modon eldallitott termék
megnevezeése: ,,fiistolt ...”.
A fiistolés az alabbi mddokon végezhetd:
7.1. hideg fiisttel torténo fiistolés: 20 °C alatti hdmérsékleten végzett flistolés, amely
id6tartaméanak megfelelden lehet:
7.1.1. hagyomanyos hosszu hidegfiistolés, melynek soran a terméket hosszabb
ideig szakaszosan egész vékony, hig fiisttel fiistolik,
7.1.2. rovid hideg fiistolési eljaras, melynek soran a terméket - megfeleld
atpirosodas soran - siiri, hideg fiisttel fiistdlik néhany napig;
7.2. meleg fiistolés: 40-60 °C kozott terjedd homérsékleten végzett fiistdlés;
7.3. forro fiistolés: 60-85 °C kozott terjedd hOmérsékleten végzett fiistolés. A fiist
hataséra a termék viszonylag rovid 1d6 alatt jellegzetes fiistolt szinlivé és iziivé valik, a
folyamat alatt a termékek atpirosodésa is végbemegy, de a termék maghdmérseklete
68 °C alatti.
8. Hokezelés: a huskészitmények legelterjedtebb tartdsitdsi modja, amely egytttal allomany
kialakitasra €s szinstabilizalasra is szolgél; a hokozl6 kozeg viz, vizgdz (f6z¢€s), vagy levegod,
zsiradék (siités).
9. Huskészitmény: a 853/2004/EK eurdpai parlamenti €és tandcsi rendelet I. mellékletének
7.1. pontja szerinti fogalom.
10. Huspép (prad): friss hus az adott termékhez tartozo technologianak megfelelden apritva,
viz és sziikkség szerint az élelmiszer-adalékanyagokrol szolo, 2008. december 16-i
1333/2008/EK eurdpai parlamenti €s tandcsi rendelet (ezen eldirds vonatkozdsdban a
tovabbiakban: 1333/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet) szerint engedélyezett
¢lelmiszer-adalékanyag felhasznalasaval késziilt kotdanyag.
11. Kotoszoveti fehérjetartalom: a hidroxi-prolin-tartalom nyolcszorosa, tomegszazalékban
kifejezve.
12. Kotészovetmentes fehérjetartalom: tomegszazalékban kifejezve az  Osszes
fehérjetartalom és a kotdszoveti fehérjetartalom kiilonbsége, abban az esetben, ha a termék
nem tartalmaz egyéb hozzaadott, idegen fehérjét.
13. Langolas: a term¢k feliiletének nyilt ldnggal valo kezelése vagy forro fiistolése.
14, Natrium-klorid-tartalom: 6sszes klorid-tartalom, natrium-kloridban megadva, tomeg%-
ban kifejezve.



15. Nedves sdzas: a félkész termék vagy dsszetevoi meghatarozott idotartamra séoldatba vald
helyezése.
16. Nemespenész bevonat: a termékek megfeleld paratartalmi térben nemespenész sporakkal
teli levegd segitségével torténd feliiletkezelése soran keletkezé nemespenész bevonat.
17. Osszes fehérjetartalom: Kjeldahl modszer szerint meghatarozott 6sszes nitrogéntartalom
6,25-tel valo szorzata, tdmegszazalékban kifejezve.
18. Pacérettség: a pacolt hokezelt terméket, vagy hokezeletlen termék esetén a vizsgalat
soran megtortént hokezelést kovetden felvagva a vagasi felillet egynemt, lathatéan nem
nyers, nem halvany szinli €s metszéslapjanak kozépso része nem sziirkiil el; szalonnak esetén
a metszéslapon rézsaszines jelleg nem lathato; a termék keresztmetszetében mért atlagos so-,
nitrit- és nitrattartalom a vonatkozé jogszabalyban el6irt hatarértékeken beliili.
19. Pacolas:
19.1. lassu pacolas: a terméket tartdsitas, iz- és szinkialakitds céljabol étkezési sot,
nitriteket, illetve nitratokat és mas OsszetevOket tartalmazé oldatba meritik, vagy
feliiletiiket ezen anyagok keverékével bedorzsolik és pacérettségig érlelik; vagy
19.2. gyorspacolas: a termékbe, vagy a termék egyes alapanyagaiba iz- ¢és
szinkialakitds céljabol étkezési sot, nitriteket, illetve nitratokat, valamint mas
Osszetevoket tartalmazd paclevet injektalnak, illetve vadkuum alatt vagy anélkiil a
szoveti részekbe juttatnak.
20. Penészes: nemespenész bevonattal boritott.
21. Regeneralt fiistaroma felhasznalasa: olyan mivelet, melynél regeneralt engedélyezett
fiistaroma felhasznalasaval kamraban fustolik a terméket, a 10.1-10.3. alpontokban foglalt
modon. Az ilyen mddon eldallitott termék megnevezése: ,,folyékony fiisttel fiistolt ...” vagy
,,fustoldattal fiistolt ...”.
22. S6zas: a termék vagy OsszetevOi tartositasi, Allomany- és izkialakitasi modja, amely lehet
szaraz és nedves s0zas.
23. Szaraz sézas: a hus, illetve szalonna OsszetevOk s6z6 edényben, étkezési soval valo
behintése, bedorzsolése.
24. Szaritas: elsdsorban sozassal kombinalt tartdsitdsi mod, amelynek soran szabalyozott
homérsekletii és paratartalmu levegdben a termék vizaktivitasa és egyben tomege €s térfogata
csokken.
25. Toltés: olyan mivelet, amelynek soran kiillonb6z6 berendezésekkel a termék megfeleld
formdjanak/adagjanak kialakitasara természetes vagy mesterséges burkoldanyagba, formaba
juttatjak a megfelelden eldkészitett osszetevoket.
26. Vagasérettség: szarazaruk érlelése soran kialakult allapot, amelynek eredményeként a
termék jol szeletelhetd, tomor, rugalmas, a szeletelés soran a hus és szalonna mozaikok jol
Osszealloak.

V.

1. A huskészitmények és elokészitett husok eldallitdsahoz a vonatkozo jogszabalyoknak,
ajanlasoknak, ezek hidnyaban a jo higiéniai gyakorlat utmutatonak megfelelé mindségii
Osszetevok hasznalhatok fel.

2. A huskészitmények és elokészitett hlisok csomagolasara csak a vonatkozo jogszabalyoknak
megfeleld csomagoldanyag és véddgaz hasznalhato6 fel.

3. A huskészitmények ¢és eldkészitett husok tarolasat, szallitasdt a vonatkozd
jogszabalyoknak, ajdnlasoknak, illetve a gyartoja altal meghatarozott modon, ezek hianyaban
a jo higiéniai gyakorlatnak megfelelden kell végezni.



V.

A huskészitmények, elOkészitett husok jelolésénél a vonatkozd jogszabalyok mellett az
alabbiakat kell figyelembe venni:

1. A termék nevében az adott allatfaj nevét (igy kiilonosen sertés, marha, borju, csirke,
pulyka, kacsa, liba) fel kell tiintetni, ha a termék jelolés szerinti huistartalméanak legalabb 70%
(m/m)-a az adott allatfajbol szarmazik. Vegyes baromfihis legalabb 70% (m/m)-0S
felhasznaladsa esetén a termék neve a ,,baromfi” jelzot viseli.

Amennyiben a termék jelolés szerinti hustartalman beliil egyik allatfaj hustartalma sem éri el
a 70% (m/m)-ot, a megnevezésben fel kell tiintetni azokat az allatfajokat, melyekbdl a termék
hustartalma szarmazik, mennyiségi csokkend sorrendben: példaul csirke, sertés husbol késziilt
termeék.

2. A kiilon jogszabalyban szerepld 6shonos allatokbdl, illetve a vadbol és tenyésztett vadbol
készilt termék megnevezésében akkor szerepelhet az adott allatfajta, illetve allatfaj neve, ha a
termék jeldlés szerinti histartalméanak legalabb 80%-a az adott allatfajtabol, illetve allatfajbol
szarmazik.

3. A megnevezésben ,,mdj”, ,,majas”, ,,majkrém” szavakat viseld terméknek legalabb 25%
(m/m) majat kell tartalmaznia. A ,,m4;”, ,,majas”, ,,majkrém” szavakat visel6 termék nevében
az adott allatfaj nevét (igy kiilondsen sertés, marha, borjt, csirke, pulyka, kacsa, liba) fel kell
tiintetni, ha a termék majtartalméanak legalabb 70% (m/m)-a az adott allatfajbol szarmazik.

Amennyiben a termék majtartalman beliil egyik allatfaj méjtartalma sem éri el a 70% (m/m)-
ot, a megnevezésben fel kell tiintetni azokat az allatfajokat, melyekbdl a termék m4jtartalma
szarmazik, mennyiségi csokkend sorrendben: példaul sertés, pulyka, liba majbol késziilt
termék.

Amennyiben a termék madjtartalma nem éri el a 25% (m/m)-ot, abban az esetben a termék
megnevezésében fel kell tlintetni a mdj mennyiségét. A termék eldirt neve: ,,hliskészitmény
...% ma4jtartalommal”.

4. A megnevezésben ,majpastétom” szot viseld terméknek sertés, szarvasmarha, pulyka
allatfajokbol szarmazo maj esetében legalabb 35% (m/m); csirke €s vizi szarnyas allatfajokbol
szarmazd m4j esetében legaldbb 50% (m/m) majat kell tartalmaznia.

A ,,majpastétom” szot viseld termék nevében az adott allatfaj nevét (igy kiilondsen sertés,
marha, borja, csirke, pulyka, kacsa, liba) fel kell tiintetni, ha a termék ma4jtartalméanak
legalabb 70% (m/m)-a az adott allatfajbol szdrmazik. Amennyiben a termék majtartalméan
beliil egyik allatfaj majtartalma sem éri el a 70% (m/m)-ot, a megnevezésben fel kell tiintetni
azokat az éallatfajokat, melyekbdl a termék madjtartalma szdrmazik, mennyiségi csokkend
sorrendben: példaul sertés, pulyka, liba majbol késziilt termék.



VI.

A B ¢és C részben szabalyozott huiskészitmények, elokészitett husok jelolésénél az ott eldirtak,
az V. fejezetben foglaltak €s a vonatkozo jogszabalyok mellett a kovetkezoket kell figyelembe
venni:

1. A termékben a hus Osszetevé mennyiségét az 1169/2011/EU europai parlamenti €s tanacsi
rendelet szerint, az Osszetevok mennyiségi jelolési szabalyainak megfelelden, a termék
megnevezésében, a megnevezEs utan vagy az dsszetevok felsorolasanal meg kell adni.

2. Amennyiben a B és C részben meghatarozott termékhez izesitést, jelleget megvaltoztato
Osszetevot (igy kiillonosen zoOldség, gyliimoles, tejtermék) adnak és az Osszetevd a
megnevezésben kiemelésre keriil (sajt hozzdadéasa esetén példaul sajtos parizsi), akkor a B és
C részben megadott mindségi jellemzék a termék megnevezésében kiemelésre keriilt
Osszetevo(k) nélkiili részre vonatkoznak.

3. A B ¢és C részben szabalyozott termékek érzékszervi jellemzdinek vizsgalatat a vonatkozo
hatalyos nemzeti szabvanyok figyelembevételével kell elvégezni.

VII.

Az egyes huskészitmények, elokészitett husok részletes eldirdsait - a meghatarozo osszetevoit,
technologiat, mindségi jellemzdit és specialis jeldlési elemeit - a B és C rész tartalmazza.



B RESZ
TERMEKCSOPORTOK

, 1. FELVAGOTTAK
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2

1.1. Kiilonbozd, de legalabb 40 mm atmérdja, természetes vagy mesterséges bélbe toltott
homogén huspépbe (pradba) agyazott friss his kategoéridba tartozoé hus, illetve szalonna
mozaikokat tartalmazoé, jelleg- €s izkialakitd anyagok felhasznalasaval késziilt, f6zéssel,
esetleg fiistoléssel tartositott, esetlegesen szdritdssal utdérlelt, jol  szeletelhetd
huskészitmények.

1.2. A jelolés szempontjabdl a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 50%. A
csontokrol mechanikusan lefejtett his mennyisége ezen feliil a késztermékre vonatkoztatva
legfeljebb 10%.

1.3. Fiist izesitést kizarolag vizgdzzaroé miibélbe toltott termék esetén szabad alkalmazni.

1.4. Mindségi jellemzdk

Utodérlelés nélkiil Utoérlelt
1.4.1. Kémiai jellemzok
Osszes fehérjetartalom legalabb 12,0% (m/m) 16,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 70,0% (m/m) 45,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 35,0% (m/m) 45,0% (m/m)
Natrium-Kklorid-tartalom legfeljebb 2,2% (m/m) 3,0% (m/m)

1.4.2. Erzékszervi jellemzSk

1.4.2.1. Alak, méret: Egyenletes hengeres alaku, két végén elkeskenyedd.
1.4.2.2. Burkolat: A burkolat ép, sima, tiszta, a végeknél 5 mm-nél nagyobb folyadék-,
1ég- és zsirzsék nincs, a csomagolt termék nem lehet zsirkivalasos. A szaritassal tortént
utoérlelés esetében a burkolat enyhén rancos.
1.4.2.3. Allomany, szerkezet, metszéslap: A rid allomanya tométten rugalmas, jol
szeletelhetd, a metszéslap mozaikos, a huspép homogén allomanyld, 2 mm-nél
nagyobb léglireg nem, vagy legfeljebb csak néhany kisebb lathatd. Nem tartalmaz 2
mm-nél nagyobb in- ¢és kotdszoveti hartyadarabot. 1-2 mm-es méretli in- és
kotdszoveti hartyadarabbol legfeljebb néhany darabot tartalmazhat. A szelet elsd
harapés utan se nem puha, se nem kemény, jol 6sszedll, rdgasi maradék nincs.
14.2.4. Szin, iz, illat: A végasfeliileten huspépbe (pradba) agyazott kiilonb6zo
szemcseméretli azonos vagy kiilonbozd, husbdl, illetve szalonna alapanyagbdl és
jellegkialakito anyagokbol allo mozaikos szerkezet lathatd. A metszéslap egyenletes
szinll. A fliszereloszlas egyenletes. A fott huspép (prad) ize mellett az izkialakito
anyagok ize érezhetd, de idegen és mellékizektdl mentes. A fott huspép (prad) és a
fliszerek illata érezhetd, idegen szagoktdl mentes. Fiistolt termékek esetében fiistiz €s -
illat is érezhetd.

1.5. Az ¢élelmiszer el6irt neve: felvagott.



2. SONKAK
A termékcsoport az alkalmazott eljarasok szerint harom alcsoportra oszthato.

] 2.1. Nyers sonkak
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.1 vagy 08.3.4

2.1.1. A termékfajtara jellemz6 mddon darabolt vagy darabolatlan, borés vagy bér nélkiili,
csontos vagy csont és porc nélkiili sertés comb vagy lapocka; marhacomb vagy lapocka; vagy
nagyvad hasonl6 testtdjaibol pacolassal vagy sozassal, vagy pacolassal és sozassal eléallitott

termékek. Tartdsitasukat fiistdléssel, illetve szaritassal végzik.

2.1.2. Szaritott nyers sonka: pacolt vagy sézott, vagy pacolt és sozott, szaritassal, illetve
fistoléssel és szaritassal eldallitott nyers sonka.

2.1.3. Mindségi jellemzok

2.1.3.1. Kémiai jellemzdk

2017. januar 1-jétol 2017. jalius 1-jétol
alkalmazando alkalmazando
Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 6,0% (m/m) 5,0% (m/m)

(58%-o0s viztartalomra vonatkoztatva)
A vizaktivitas értéke (a,)  legfeljebb 0,91

2.1.3.2. Erzékszervi jellemzdk
2.1.3.2.1. Alak, méret: A termék fajtijara jellemzd, tetszetds kiilsé megjelenési.
Megfelelden formazott, bor nélkiili vagy borrel és szalonnaréteggel fedett. Bords
termék esetén a szalonnaréteg 2 cm-nél vékonyabb. Nem lehet véralafutasos, a bords
részen rosszul szdrtelenitett.
2.1.3.2.2. Allomdny: Nem lehet beszaradt, kemény. A termék nem engedhet nyomas
nélkiil levet.
2.1.3.2.3. Szin, iz, illat: A termékfajtara jellemzd szin, a szalonnds rész a feliiletén
vilagos sargasbarna szinii. {zében, illatdban a hus, a so és fiistolt terméknél a fiist
érzodik.

2.1.4. Az élelmiszer el6irt neve: nyers sonka.

2.1.5. A termék megnevezésére vonatkozo egyéb eldirdsok:
2.1.5.1. A véagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben kizarolag
(100%-ban) sertésbdl késziilt termék esetében nem kell jel6lni.
2.1.5.2. A testtdjra utalni kell.
2.1.5.3. Az elOkészités moddjara a ,,darabolt” vagy ,kotozott” szavak hasznalataval
utalni kell.
2.1.5.4. Péacolas esetén a pacolas modjara utalni kell.



2.2. Hokezelt sonkak
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2 vagy 08.3.4

2.2.1. A termékfajtara jellemz6 modon darabolt, bords vagy bor nélkiili, csont és porc nélkiili
sertéscomb vagy lapocka; vagy marhacomb vagy lapocka; vagy nagyvad hasonld testtajaibol
eldallitott pacolt €s

a) fott;

b) fiistolt, fott;

c) fustolt, siilt;

d) fuistolt, fott, stlt
huskészitmények.

2.2.2. Mindségi jellemzdk
2.2.2.1. Kémiai jellemzdk
Natrium-Kklorid tartalom legfeljebb 3,5% (m/m) (58%-os viztartalomra vonatkoztatva)

2.2.2.2. Erzékszervi jellemzSk
2.2.2.2.1. Alak: A termék fajtajara jellemz0, tetszet6s kiils6 megjelenésii. Megfelelden
formazott, bor nélkiili vagy borrel és szalonnaréteggel fedett. Bords termék esetén a
szalonnaréteg 2 cm-nél vékonyabb. Nem lehet véraldfutasos, a bords részen rosszul
szOrtelenitett. A csomagolt termék nem lehet zsirkivalasos.
2.2.2.2.2. Allomany: jol atfétt vagy atsiilt, nem ragos, jol szeletelheté. A termék nem
engedhet nyomas nélkiil levet.
2.2.2.2.3. Szin, iz, illat: A termékfajtara jellemzd szin, siilt, fott vagy fott-fiistolt illat és
iz.

2.2.3. Az élelmiszer eloirt neve:
2.2.3.1. {6tt sonka,
2.2.3.2. fuistolt, fott sonka,
2.2.3.3. fiistolt, siilt sonka,
2.2.3.4. fistolt, fott, siilt sonka.

2.2.4. A termék megnevezésére vonatkozo egyéb eldirdsok:
2.2.4.1. A vagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben kizarolag
(100%-ban) sertésbdl késziilt termék esetében nem kell jeldlni.
2.2.4.2. A testtajra utalni kell.
2.2.43. Az elokészités modjara a ,,darabolt” vagy ,,kotozott” szavak hasznalataval
utalni kell.
2.2.4.4. A pacolas modjara utalni kell.

2.3. Formaban vagy bélben hokezelt sonkak
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2 vagy 08.3.4

2.3.1. Kiilonb6z6 atmérdjii bélbe vagy formaba toltott huskészitmények. Sertéscombbol vagy
lapockéabol, marhacombbol vagy lapockabdl, vad hasonlé testtdjaibol vagy baromfi combbol
vagy baromfimellb6l késziilt; jellemzéen legalabb 20 mm-es, egybefiiggd pacolt
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hismozaikokat tartalmazo, f6zéssel vagy fOzés utani fiistoléssel vagy siitéssel készilt
termékek.

2.3.2. A jeldlés szempontjabol a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 68%.
2.3.3. Mindségi jellemzdk

2.3.3.1. Kémiai jellemzdk

Osszes fehérjetartalom legalabb 15,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 74,0% (m/m)
Viztartalom baromfi esetében legfeljebb 77,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 9,0% (m/m)
Zsirtartalom baromfi esetében legfeljebb 6,0% (m/m)
Zsirtartalom a szalonnaval fedett és csiiloksonka terméknél

legfeljebb 15,0% (m/m)
Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 2,7% (m/m)

2.3.3.2. Erzékszervi jellemzok
2.3.3.2.1. Alak: A termék fajtajara jellemzo, tetszet6s kiilsé megjelenésti.
2.3.3.2.2. Allomany: jol atfétt, tomotten rugalmas, nem ragods, jol szeletelheto.
2.3.3.2.3. Szin, iz, illat: A termékfajtara jellemzd szin, siilt, fott vagy fott-fiistolt illat és
iz.
2.3.3.2.4. A csomagolt termék nem lehet zsirkivalasos.

2.3.4. Az ¢lelmiszer eldirt neve: formazott, hdkezelt [felhasznalt allatfaj(ok) neve] sonka.

2.3.5. A termék megnevezésére vonatkozé egyéb eldirasok:
2.3.5.1. A vagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben kizéarolag
(100%-ban) sertésbol késziilt termék esetében nem kell jeldlni.
2.3.5.2. A testtajra utalni kell.
2.3.5.3. A megnevezésben a sonka sz hasznalhat6 csiilokhts felhasznalasa esetén is.

3. ERLELT KOLBASZOK
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.1

Kiilonbozo (legfeljebb 38 mm, vastagkolbasz esetén 38-55 mm kozotti) atmérdjli, természetes
vagy mesterséges burkolatba toltott, kiillonb6z6 szemcseméretlire apritott friss hus kategdridba
tartozd sertés, marha, baromfi, illetve mas vagoallat, illetve vad htsa, tovabba szalonna
alapanyag vagy baromfizsiradék, vagy marhafaggyt, valamint jelleg- és izkialakito anyagok
felhasznalasaval késziilt termékek. Rekeszizmot és ragdizmot nem tartalmazhatnak.
Metszéslapjuk kiilonb6z0 apritottsagi, egyenletesen elkevert (minimum 4 mm) has- és
szalonna vagy faggyu mozaikbol all. Tartositasukat flistoléssel, majd azt kdvetd szaritasos
érleléssel vagy gyorsitott szaritdsos érleléssel (érlelésszabalyozoval) végzik. A szaritasos
érlelés esetén az érlelés idejétdl fliggden a termék félszaraz vagy széraz kolbasz.

A termékcsoport az alkalmazott eljarasok szerint két alcsoportra oszthato.
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3.1. Szaritasos érleléssel késziilt kolbaszok
3.1.1. Mindségi jellemzok
3.1.1.1. Kémiai jellemzok

3.1.1.1.1. Félszaraz kolbasz esetén

Viztartalom legfeljebb 34,0%(m/m)
Osszes fehérjetartalom legalabb 18,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 45,0% (m/m)
Natrium-klorid tartalom legfeljebb 4,0% (m/m)
A vizaktivitas értéke (ay) legfeljebb 0,95
3.1.1.1.2. Széraz kolbész esetén

Viztartalom legfeljebb 28,0% (m/m)
Osszes fehérjetartalom legalabb 20,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 47,0% (m/m)
Natrium-klorid tartalom legfeljebb 4,5% (m/m)
A vizaktivitas értéke (ay) legfeljebb 0,91

3.1.1.2. Erzékszervi jellemzék

3.1.1.2.1. Félszaraz kolbasz esetén
3.1.1.2.1.1. Alak, méret: Bélbe toltott termek.
3.1.1.2.1.2. Burkolat: Tiszta, folytonossagi hianyokt6l mentes, nem penészes, kissé
gbbos feliiletd.
3.1.1.2.1.3. Allomdny, metszéslap: A termék tetszetds megjelenésii, egyenletesen, de
termékfajtanként valtozd6 méretben apritott €s kevert hus- €s szalonnaszemcsékbol
(faggyubol) 4llo, kellden tomor, jol dsszealld, nem kenddd allomanyu huskészitmény.
A metszéslapon apritott hiis- és szalonnaszemcsék lathatok egyenletes eloszlasban.
3.1.1.2.1.4. Szin, illat, iz: A burkolat barnasvords szinii, a metszéslap szinét a hus,
illetve a fliszerek hatarozzdk meg. Fiistolt, kellemesen fliszeres illatd, harmonikus
izhatasat a fliszerek adjak.

3.1.1.2.2. Szaraz kolbdsz esetén
3.1.1.2.2.1. Alak, méret: Bélbe toltott termek.
3.1.1.2.2.2. Burkolat: Tiszta, folytonossagi hianyoktél mentes, nem penészes, kissé
gobos feliiletii.
3.1.1.2.2.3. Allomdny, metszéslap: A termék tetszetés megjelenésii, egyenletesen, de
termékfajtanként valtozd6 méretben apritott és kevert hus- és szalonnaszemcsékbol
(faggyubol) allo, jol szeletelhetd, tomor allomanyt huskészitmény. Tomor, rugalmas,
jol 0Osszedlld, jol szeletelhetd, nem ragds. A metszéslapon apritott has- ¢és
szalonnaszemcsék lathatok egyenletes eloszlasban.
3.1.1.2.2.4. Szin, illat, iz: A burkolat barndsvords szinili, a metszéslap szinét a hus,
illetve a fliszerek hatarozzak meg. Fiistolt, kellemesen fliszeres illatd, harmonikus
izhatasat a fliszerek adjak.

3.1.2. Az élelmiszer leird neve: szaritasos érleléssel késziilt szarazkolbasz, illetve félszaraz
kolbasz.
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3.1.3. A vagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben, kizarolag (100%-
ban) sertésbdl késziilt termék esetében nem kell jeldlni.

3.2. Erlelés-szabalyozoval késziilt kolbaszok
3.2.1. Mindségi jellemzok

3.2.1.1. Kémiai jellemzdk

Viztartalom legfeljebb 38,0%(m/m)
Osszes fehérjetartalom legalabb 18,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 45,0% (m/m)
Natrium-Klorid-tartalom legfeljebb 4,5% (m/m)
A vizaktivitas értéke (ay) legfeljebb 0,95

pH 4,8 és 5,3 kozott

3.2.1.2. Erzékszervi jellemzék
3.2.1.2.1. Alak, méret: Bélbe toltott termék.
3.2.1.2.2. Burkolat: Tiszta, folytonossagi hianyokt6l mentes, nem penészes, kissé
gobos feliileti.
3.2.1.2.3. Allomdny, metszéslap: A termék tetszetés megjelenésii, egyenletesen, de
termékfajtanként valtozd6 méretben apritott €s kevert hus- és szalonnaszemcsékbdl
(faggyubol) allo, jol szeletelhetd, kissé puha allomanyt haskészitmény. A termék ize
jellegének megfeleléen enyhén savanykas lehet. A metszéslapon apritott hus- és
szalonnaszemcsék lathatok egyenletes eloszlasban.
3.2.1.2.4. Szin, illat, iz: A burkolat barnasvords szinii, a metszéslap szinét a hus, illetve
a fliszerek hatarozzék meg. Fiistolt, kellemesen fiiszeres illata, harmonikus izhatasat a
fiiszerek adjak.

3.2.2. Az ¢lelmiszer leird neve: érlelés-szabalyozoval késziilt kolbasz.

3.2.3. A vagdallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben kizarolag (100%-
ban) sertésbol késziilt termek esetében nem kell jeldlni.

, 4. SZALAMIK
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.1

Kiilonbo6z6 (legalabb 40 mm) atmérdjii, természetes vagy mesterséges burkolatba toltott rad
alaku termékek, amelyek nemespenésszel vagy egyéb anyaggal bevontak (igy kiilondsen
martomasszaba martottak, porozottak) vagy bevonat nélkiiliek, szaritdsos érleléssel vagy
gyorsitott szaritdsos érleléssel, friss hus kategoridba tartoz6 sertés, marha, vad, baromfi,
illetve egyéb vagoallatok hiisabol és gyartasi szalonna alapanyagbol, illetve marhafaggyubol
késziilnek, jelleg- és izkialakitd anyagok felhasznalasaval. Rekeszizmot és ragéizmot nem
tartalmazhatnak. Metszéslapjuk kiilonb6z6 apritottsagt, egyenletesen elkevert legalabb 3 mm-
es hus- és szalonna vagy faggyli mozaikokbol, esetenként durvan 6rolt fliszerszemcsékbdl all.
Tartositasukat fiistoléssel €s szaritasos érleléssel vagy gyorsitott szaritasos érleléssel (érlelés-
szabalyozdval) végzik, hdkezelés nélkiil.

A termékcsoport az alkalmazott érlelési eljaras szerint két alcsoportra oszthato:
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4.1. Szaritasos érleléssel késziilt penészes vagy penészmentes szalamik
4.1.1. Mindségi jellemzok

4.1.1.1. Kémiai jellemzok

Viztartalom legfeljebb 29,0% (m/m)
Osszes fehérjetartalom legalabb 20,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 47,0% (m/m)
Natrium-klorid tartalom legfeljebb 4,5% (m/m)
A vizaktivitas értéke (ay) legfeljebb 0,91

4.1.1.2. Erzékszervi jellemzok
4.1.1.2.1. Alak, méret: Egyenletes vastagsagli, hengeres formdju termék, amely a
felfiiggesztésnek megfeleld végen elkeskenyedhet, az ellenkezd végen pedig
legdbmbolyodhet.
4.1.1.2.2. Burkolat: Penészes vagy bevont termék esetén egyenletesen boritott. A
burkolat a toltelékhez jol tapad.
41.1.2.3. Allomdny, metszéslap: Tomor, rugalmas, jol Osszealld, jol szeletelheto,
vagasérett. Egyenletesen, de termékfajtanként valtoz6 méretben apritott és kevert hus-
¢s szalonnaszemcsékbodl (faggyubol) allo termék. A metszéslapon barnasvoros
hasszemesék és szalonnaszemcsék lathatok egyenletes eloszlasban.
4.1.1.2.4. Szin, illat, iz: Nemespenészes termék esetében a burkolatot jellegzetes illatd,
fehér, sziirkésfehér nemespenész bevonat boritja. A metszéslap kellemesen fiistolt,
fiiszeres illata. [zét a felhasznalt fiiszerek, a fiist és nemespenészes termék esetében az
érlelés soran képzddott nemespenész harmoniaja adja.

4.1.2. Az élelmiszer leir6 neve:
4.1.2.1. széritasos érleléssel késziilt penészes szalami, illetve penészmentes szalami,

vagy

4.1.2.2. szaritasos érleléssel késziilt nemespenészes szalami, illetve nemespenész-
mentes szaldmi.

4.1.3. A vagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben kizarolag (100%-
ban) sertésbol késziilt termek esetében nem kell jeldlni.

4.2. Erlelés-szabalyozéval késziilt penészes vagy penészmentes szaritott szalamik
4.2.1. Mindségi jellemzok

4.2.1.1. Kémiai jellemzék

Viztartalom legfeljebb 34,0% (m/m)
Osszes fehérjetartalom legalabb 18,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 45,0% (m/m)
Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 4,5% (m/m)
A vizaktivitas értéke (ay) legfeljebb 0,95

pH 4.8 és 5,3 kozott
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4.2.1.2. Erzékszervi jellemzék
4.2.1.2.1. Alak, méret: Egyenletes vastagsagl, hengeres formaju termék, amely a
felfiiggesztésnek megfeleld végen elkeskenyedhet, az ellenkezd végen pedig
legdmbdlyddhet.
4.2.1.2.2. Burkolat: Penészes vagy bevont termék esetén egyenletesen boritott. A
burkolat a toltelékhez jol tapad.
4.2.1.2.3. Allomdny, metszéslap: Tomér, rugalmas, jol Osszealld, jol szeletelhetd,
vagasérett. Egyenletesen, de termék fajtanként valtozd méretben apritott és kevert hus-
¢s szalonnaszemcsékbdl (faggytbol) allé termék. A metszéslapon barnasvoros
hasszemesék €s szalonnaszemcsék lathatok egyenletes eloszlasban.
4.2.1.2.4. Szin, illat, iz: Nemespenészes termék esetében a burkolatot jellegzetes illata,
fehér, sziirkésfehér nemespenész bevonat boritja. A metszéslap kellemesen fiistolt,
fiiszeres illat(. [zét a felhasznalt fiiszerek, a fiist és nemespenészes termék esetében az
érlelés soran képzOodott nemespenész harmonidja adja. A termék ize jellegének
megfeleléen enyhén savanykas lehet.

4.2.2. Az ¢élelmiszer leir6 neve:
4.2.2.1. érlelés-szabalyozdval késziilt penészes szalami, illetve penészmentes szalami,

vagy

4.2.2.2. érlelés-szabalyozoval késziilt nemespenészes szalami, illetve nemespenész-
mentes szalami.

4.2.3. A vagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben kizarolag (100%-
ban) sertésbol késziilt termek esetében nem kell jeldlni.
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C RESZ
TERMEKEK

] 1. Parizsi vagy Parizer
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2

1.1. Legaldbb 55 mm &atmérdjli, természetes vagy miibélbe toltott huspépet (pradot)
tartalmazd, f6zéssel hokezelt, fiistoletlen, flistolt vagy fiist izesitésli homogén metszéslapu
termek.

1.2. A jelolés szempontjabdl a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 51%. A
csontokrol mechanikusan lefejtett his mennyisége ezen feliil a késztermékre vonatkoztatva
legfeljebb 10%.

1.3. Mindségi jellemzdok

1.3.1. Kémiai jellemzdk

Osszes fehérjetartalom legaldbb 11,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 70,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 23,0% (m/m)
Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 2,2% (m/m)

1.3.2. Erzékszervi jellemzdk
1.3.2.1. Alak, méret: Egyenletes hengeres alaku, két végén elkeskenyedo.
1.3.2.2. Burkolat: A burkolat ép, sima, tiszta, a végeknél 5 mm-nél nagyobb folyadék-,
1ég- és zsirzsak nincs.
1.3.2.3. Allomadny, szerkezet, metszéslap: A rid allomanya tométten rugalmas, jol
szeletelhetd, a metszéslap homogén allomanyt, 5 mm-nél nagyobb légiireg nem, vagy
legfeljebb csak néhany kisebb lathat6. Nem tartalmaz 2 mm-nél nagyobb in- és
kotészoveti hartyadarabot. 1-2 mm-es méretli in- és kotdszoveti hartyadarabbol
legfeljebb néhany darabot tartalmazhat. A szelet elsd harapéds utdn se nem puha, se
nem kemény, jol 0sszedll, ragasi maradék nincs.
1.3.2.4. Szin, iz, illat: A metszéslap egyenletes, a gyartmanylapban rogzitettnek
megfeleld szinli. A fiiszereloszlds egyenletes. A fott huspép (prad) ize mellett bors iz,
enyhe sos iz érezhetd, de idegen €s mellékizektdl mentes. A fott huspép (prad) és a
bors illata érezhetd, idegen szagoktdl mentes. Fiistolt és fiist izesitési termékek
esetében flistiz és -illat is érezhetd.

1.4. Az élelmiszer eldirt neve: parizsi vagy parizer.
2. Krinolin
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):

08.3.2

2.1. Legalabb 38 mm atmér6jli, természetes vagy mibélbe toltott huspépet (pradot)
tartalmazd, f6zéssel hokezelt, fiistoletlen, fiistdlt vagy flist izesitésii termék.
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2.2. A jelolés szempontjabol a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 55%. A
csontokrol mechanikusan lefejtett hus mennyisége ezen feliil a késztermékre vonatkoztatva
legfeljebb 10%.

2.3. Mindségi jellemzok

2.3.1. Kémiai jellemzok

Osszes fehérjetartalom legalabb 13,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 70,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 23,0% (m/m)
Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 2,2% (m/m)

2.3.2. Erzékszervi jellemzok
2.3.2.1. Alak, meéret: Egyenletes vastagsagu.
2.3.2.2. Burkolat: A burkolat ép, sima, tiszta, alatta és a végeknél 5 mm-nél nagyobb
folyadék, 1ég- és zsirzsak nincs. Természetes bél felhasznalasa esetén a faggylerezet a
feliilet 15%-anal nagyobb teriileten nem lathato.
2.3.2.3. Allomany, szerkezet, metszéslap: Allomanya tométten rugalmas. A metszéslap
homogén alloményu, 5 mm-nél nagyobb légiireg nem, vagy legfeljebb csak néhany
kisebb lathatd. Nem tartalmaz 2 mm-nél nagyobb in- és kotdszoveti hartyadarabot. 1-2
mm-es méretli in- ¢és kotdszoveti hartyadarabbol legfeljebb néhany darabot
tartalmazhat. Els6 harapéds utan se nem puha, se nem kemény, jol Gsszedll, ragasi
maradék nincs.
2.3.2.4. Szin, iz, illat: A metszéslap egyenletes, a gyartmanylapban rdgzitettnek
megfeleld szinli. A fliszereloszlas egyenletes. A fott huspép (prad) ize mellett bors-,
fokhagyma-, fiszerpaprika és enyhe sos iz érezhetd, de idegen és mellékizektol
mentes. Illatdban a fott huspép (prad), a bors, a fokhagyma és a fliszerpaprika illata
érezhetd, idegen szagoktol mentes. Fiistolt és fiist izesitésii termékek esetében fiistiz €s
-illat is érezhetd.

2.4. Az élelmiszer el6irt neve: krinolin.
3. Szafaladé
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):

08.3.2

3.1. 28-36 mm atmérdjl, természetes vagy mibélbe toltott huspépet (pradot) tartalmazo,
fozéssel hokezelt, flistdletlen, fiistdlt vagy flist izesitésti homogén metszéslapti termék.

3.2. A jeldlés szempontjabol a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legaldbb 55%. A
csontokrol mechanikusan lefejtett hus mennyisége ezen feliil a késztermékre vonatkoztatva
legfeljebb 10%.

3.3. Mindségi jellemzok

3.3.1. Kémiai jellemzdk

Osszes fehérjetartalom legalabb 13,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 70,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 23,0% (m/m)

Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 2,2% (m/m)
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3.3.2. Erzékszervi jellemz8k
3.3.2.1. Alak, méret: Egyenletes vastagsagu.
3.3.2.2. Burkolat: A burkolat ép, sima, tiszta, alatta folyadék, 1ég- és zsirzsak nincs.
3.3.2.3. Allomany, szerkezet, metszéslap: Tapintasra rugalmas, se nem puha, se nem
kemény. Szerkezete homogén, pép jellegii, a fiiszereloszlds egyenletes. A metszéslap
homogén allomanyt, 5 mm-nél nagyobb légiireg nem, vagy legfeljebb csak néhany
kisebb lathatd. Nem tartalmaz 2 mm-nél nagyobb in- és kotdszoveti hartyadarabot. 1-2
mm-es méretl in- ¢és kotdszoveti hartyadarabbol legfeljebb néhany darabot
tartalmazhat. Ragas utan jol 6sszedllo, melegen 1édus, ragasi maradék nincs.
3.3.2.4. Szin, iz, illat: A metszéslap egyenletes, a gyartmanylapban rogzitettnek
megfeleld szinli. A fliszereloszlds egyenletes. A fott huspép (prad) ize mellett bors-,
fliszerpaprika és enyhe sés iz érezhetd, de idegen és mellékizektdl mentes. Illataban a
fott huspép (prad), a bors és a fliszerpaprika illata érezhetd, idegen szagoktdl mentes.
Fiistolt és fiist izesitésli termékek esetében flistiz és -illat is érezhetd.

3.4. Az élelmiszer eloirt neve: szafaladé.
4. Virsli

Elelmiszer-kategéria (az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2

4.1. Legfeljebb 26 mm atmér6jli, természetes vagy miibélbe toltott huspépet (pradot)
tartalmazo, f6zéssel hokezelt, fiistdletlen, fiistolt vagy fiist izesitésli homogén metszéslapu
termeék.

4.2. A jelolés szempontjabol a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 51%. A
csontokrol mechanikusan lefejtett hus mennyisége ezen feliil a késztermékre vonatkoztatva
legfeljebb 10%.

4.3. Mindségi jellemzok

4.3.1. Kémiai jellemzdk

Osszes fehérjetartalom legalabb 11,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 70,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 25,0% (m/m)
Natrium-Klorid-tartalom legfeljebb 2,2% (m/m)

4.3.2. Erzékszervi jellemzok
4.3.2.1. Alak, méret: Egyenletes vastagsagu.
4.3.2.2. Burkolat: A burkolat ép, sima, tiszta, alatta folyadék, 1ég- és zsirzsak nincs.
4.3.2.3. Allomdny, szerkezet, metszéslap: Tapintasra rugalmas, se nem puha, se nem
kemény. Szerkezete homogén, pép jellegii, a fiiszereloszlas egyenletes. A metszéslap
homogén allomanyud, 2 mm-nél nagyobb légiireg nem, vagy legfeljebb csak néhany
kisebb lathatd. Nem tartalmaz 2 mm-nél nagyobb in- és kotészoveti hartyadarabot. 1-2
mm-es méretii in- ¢és kotdszoveti hartyadarabbol legfeljebb néhany darabot
tartalmazhat. R4gas utan jol 6sszealld, melegen 1édus, ragasi maradék nincs.
4.3.2.4. Szin, iz, illat: A metszéslap egyenletes, a gyartmanylapban rogzitettnek
megfeleld szinli. A fiiszereloszlas egyenletes. A fott hispép (prad) ize mellett bors-,
fliszerpaprika és enyhe sds iz érezhetd, de idegen és mellékizektdl mentes. Illataban a
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fott huspép (prad), a bors és a fliszerpaprika illata érezhetd, idegen szagoktol mentes.

Fistolt és fust izesitésll termékek esetében fiistiz és -illat is érezhetd.
4.4. Az élelmiszer eldirt neve: virsli.

5. Zala felvagott

Elelmiszer-kategéria (az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):

08.3.2

5.1. Legalabb 90 mm atmérdjii, természetes vagy miibélbe toltott homogén sertéshus-pépbe
(pradba) egyenletesen elosztott, 12-18 mm szemcseméretlire apritott, pacolt sertéshus
mozaikokat tartalmazo, f6zéssel hokezelt, fiistolt vagy fiistoletlen, jol szeletelhetd termék.

5.2. A jelolés szempontjabdl a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 60%. A
csontokrol mechanikusan lefejtett (kizardlag sertés) hliis mennyisége ezen feliil a késztermékre
vonatkoztatva legfeljebb 10%, de a husmozaik csontokrél mechanikusan lefejtett hust nem

tartalmazhat.
5.3. Mindségi jellemzok

5.3.1. Kémiai jellemzdék

Osszes fehérjetartalom legalabb 13,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 69,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 22,0% (m/m)
Natrium-Klorid-tartalom legfeljebb 2,2% (m/m)

5.3.2. Erzékszervi jellemzdk

5.3.2.1. Alak, méret: Egyenletes hengeres alakt, két végén legdmbolyodo.

5.3.2.2. Burkolat: Ep, sima, tiszta, a végeknél 5 mm-nél nagyobb folyadék-, 1ég- és
zsirzséak nincs.

5.3.2.3. Allomany, szerkezet, metszéslap: A rad allomanya rugalmas, se nem puha, se
nem kemény. A rud 5 kiilonbozd helyérdl szdrmazd metszéslapokon legalabb 4-4
husmozaik legyen. Metszéslapjan lathatd zsirszoveti rész nincs. 5 mm-nél nagyobb
légiireg nem, vagy legfeljebb néhany kisebb lathatd. Nem tartalmaz 3 mm-nél
nagyobb in- és kotdszoveti hartyadarabot. 1-2 mm-es méretli in- és kotdszoveti
hartyadarabbol legfeljebb néhany darabot tartalmazhat. A szelet elsé harapas utan se
nem puha, se nem kemény, nem ragos, jol 6sszeallo.

5.3.2.4. Szin, iz, illat: A metszéslap egyenletes vilagos rozsaszinli. A fliszereloszlas
egyenletes. A fott his ize mellett bors- és fokhagymaiz érezhetd, de idegen és
mellékizekt6]l mentes. A fott hiis, a bors és a fokhagyma illata érezhetd, idegen szagok
nem érezhetok.

5.4. Az ¢élelmiszer eldirt neve: Zala felvagott.

5.5. A vagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben nem kell jeldlni.
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] 6. Nyari turista felvagott
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2

6.1. Legalabb 60 mm atmér6ji, természetes bélbe vagy miibélbe toltott sertés-, illetve
marhahushts-pépbe (pradba) egyenletesen elosztott, friss hus kategoridba tartoz6, 6-8 mm
szemcseméretlire apritott marhahust, illetve sertéshist és szalonna alapanyagot tartalmazo,
fozéssel hokezelt, fiistolt, legalabb 10 napig utdérlelt, jol szeletelhetd termék.

6.2. A jelolés szempontjabdl a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 65%. A
csontokrol mechanikusan lefejtett hus (kizarélag sertés) mennyisége ezen feliil a késztermékre
vonatkoztatva legfeljebb 10%.

6.3. Mindségi jellemzok

6.3.1. Kémiai jellemzok

Osszes fehérjetartalom legalabb 16,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 40,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 45,0% (m/m)
Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 3,0% (m/m)

6.3.2. Erzékszervi jellemzék
6.3.2.1. Alak, méret: Egyenletes hengeres alaku, két végén elkeskenyedd.
6.3.2.2. Burkolat: Kissé rancos, tiszta, vilagos vorosesbarna, egyenletes szinii, enyhe
fényli. A burkolaton attetszenek a szalonnadarabok. A burkolat alatt 1ég-, folyadék- és
zsirzsak nincs.
6.3.2.3. Allomdny, szerkezet, metszéslap: A rad alloménya se nem puha, se nem
kemény. A mozaikos elemek mérete 6-8 mm, elrendezésiik egyenletes. Nem tartalmaz
5 mm-nél nagyobb légiireget. In- és kotészoveti hartyadarabbol legfeljebb néhany 3
mm-nél kisebb darabot tartalmazhat. A szelet els6 harapas utdn se nem puha, se nem
kemény, nem ragos, ragasi maradék nincs. Feliileti elvéaltozas nélkiil szeletelhetd.
6.3.2.4. Szin, iz, illat: A metszéslap Osszhatasdban vilagos vords szint. A
fiiszereloszlas egyenletes. Az érlelt f6tt hus ize mellett fiist-, bors-, fokhagyma-,
fliszerpaprika-, szegflibors iz és enyhe sos iz érezhetd. A fott his €s a fliiszerek illata
érezhetd, idegen szagoktdl mentes.

6.4. Az ¢lelmiszer eldirt neve: nyari turista felvagott vagy nyari turista.

7. Csemege debreceni

Elelmiszer-kategéria (az 1333/2008/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2

7.1. 22-32 mm atméroji sertésvékonybélbe vagy emészthetd miibélbe toltott huspépet
(pradot), valamint friss hus kategéridba tartozd, 6-8 mm szemcseméretlire apritott marha-,
illetve sertéshust és szalonna alapanyagot, vagy baromfihtist és szalonna alapanyagot
tartalmazo, legfeljebb 15 cm hosszll termék. Tartositasat fiistoléssel és fozéssel végzik.

7.2. A jeldlés szempontjabol a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legaldbb 55%. A
csontokrol mechanikusan lefejtett hus mennyisége ezen feliil a késztermékre vonatkoztatva
legfeljebb 10%.
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7.3. Mindségi jellemzék

7.3.1. Kémiai jellemzok

Osszes fehérjetartalom legalabb 13,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 60,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 32,0% (m/m)
Natrium-Klorid-tartalom legfeljebb 2,2% (m/m)

7.3.2. Erzékszervi jellemz8k
71.3.2.1. Alak, méret: Egyenletes vastagsagu.
7.3.2.2. Burkolat: A burkolat sima, sériilést6l, szennyez6déstél mentes.
7.3.2.3. Allomany, metszéslap: Tomotten rugalmas, jol dsszealld. A metszéslapon 6-8
mm nagysagu hus- és szalonnaszemcsék lathatok huspépbe (pradba) dgyazva. 2 mm-
nél nagyobb in és kotdszoveti hartyadarabokat nem tartalmazhat.
7.3.2.4. Szin, illat, iz: Vorosesbarna szinil, kellemesen fiistos, fiiszeres (komény) illatu,
izhatasa a felhasznalt fiiszereknek megfeleléen harmonikus.

7.4. Az élelmiszer eldirt neve: csemege debreceni.

8. Siitnivalé kolbasz vagy siitokolbasz
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.2

8.1. Legfeljebb 34 mm atmérdjii sertésvékonybélbe, juhbélbe vagy emészthetd miibélbe
toltott elokészitett hus, amely egyenletesen apritott, friss hiis kategoriaba tartozo, 4-6 mm-es
szemcsézettségli sertéshis és szalonna alapanyagok, vagy baromfihis ¢és szalonna
alapanyagok, valamint jelleg és iz kialakito anyagok felhasznaldsaval késziil. Rekeszizmot €s
ragoéizmot nem tartalmazhat. Fliszerekkel és soval izesitett nyers termék, fogyasztasa eldtt
siités sziikséges. Elelmiszer-adalékanyagot nem tartalmazhat.

8.2. A jelolés szempontjabodl a hustartalom a késztermékre vonatkoztatva legalabb 65%.
8.3. Mindségi jellemzok:

8.3.1. Kémiai Osszetétel:

Osszes fehérjetartalom legalabb 14,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 60,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 32,0% (m/m)
Natrium-Kklorid tartalom legfeljebb 2,1% (m/m)

8.3.2. Erzékszervi tulajdonsagok
8.3.2.1. Alak, méret: Legfeljebb 34 mm atmérdji, parozott vagy folyamatos toltési.
8.3.2.2. Burkolat: Sima, sériilést6] mentes, a toltelékhez jol tapad.
8.3.2.3. Allomdny: Puha, j0l 6sszealld.
8.3.2.4. Szin, illat, iz: A gyartmanylapban rogzitettnek megfelelé szini hus és
szalonnaszemcsék jellemzik, dominansan fiiszerpaprika illata, a felhasznalt fiiszerek
ize érezhetd.

8.4. Az élelmiszer eldirt neve: siitnivalo kolbasz vagy siit6kolbasz.
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8.5. A kovetkezd szoveget a terméken fel kell tiintetni: ,,A termék csak alapos hdékezelés
(stités) utan fogyaszthato.”

8.6. A vagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben kizarolag (100%-ban)
sertésbol késziilt termék esetében nem kell jeldlni.

9. Parasztsonka, parasztlapocka

Elelmiszer-kategéria (az 1333/2008/EK europai parlamenti és tandcsi rendelet szerint):
08.3.1

9.1. Parasztsonka: Borrel és szalonnaval fedett, megfeleléen formazott sertéscomb, amelyrdl a
labat, valamint a farokt6- és medencecsontot (keresztcsont) eltavolitottak.

9.2. Parasztlapocka: Borrel és szalonnaval fedett, megfeleléen formazott sertéslapocka,
amelyrdl a labat, valamint a lapockacsontot (platnicsont) eltavolitottak.

9.3. Mindkét termék esetében a szalonna vastagsaga legfeljebb 2 cm, a hus-szalonna arany
legalabb 4:1. Sozassal, illetve pacoléssal, fiistoléssel és szaritassal tartositjak, gyorspacolas
nem megengedett. Egészben kell érlelni. Az érlelés id6tartama legalabb 30 nap. Egészben,
darabban vagy szeletelve forgalmazzak.

9.4. Mindségi jellemzdok

9.4.1. Kémiai jellemzdk

2017. januar 1-jétdl 2017. julius 1-jétdl
alkalmazando alkalmazando
Natrium-klorid- legfeljebb 6,0% (m/m) 5,0% (m/m)
tartalom
(58%-o0s viztartalomra vonatkoztatva)
A vizaktivitas értéke legfeljebb 0,91
(aw)

9.4.2. Erzékszervi jellemzék
9.4.2.1. Alak: Borrel és szalonnaréteggel fedett, a combra, illetve a lapockara, darabolt
termék esetén azok husrészeire jellemz6 alakt, megteleléen formazott.
9.4.2.2. Allomdny: A nyers pacolt és fiistolt sonkara jellemzd puhasagu, tomotten
rugalmas, jol szeletelhetd, nem szdraz, nem kemény.
9.4.23. Szin, iz, illat: A boéros és a husos rész a kiilsé felilleten egyenletes
vorosesbarna, a szalonnas rész vilagos sargasbarna szinii. {zében és illataban a s6 és a
fiist érzodik.

9.5. Az élelmiszer eldirt neve: parasztsonka vagy parasztlapocka.
9.6. A termék megnevezésére vonatkoz6 egyéb eldirasok:

9.6.1. Az elokészités modjara a ,,darabolt” vagy ,,szeletelt” szavak hasznélataval utalni
kell.
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9.6.2. A vagoballat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben nem kell
jelolni.
10. Angolszalonna
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.1

10.1. Téglatest alakura formazott, 8-12 cm vastag, 8-15 cm széles, 20-40 cm hosszl, boros
vagy bor nélkiili szalonnas karaj alapanyagbdl allo, s6zéassal, pacolassal és flistoléssel késziilt
termék. Boros termék esetében a vastagsag bor nélkiil értendd.

10.2. Mindségi jellemzdok

10.2.1. Kémiai jellemzdék

2017. januar 1-jétol 2017. jalius 1-jétol
alkalmazando alkalmazando
Natrium-klorid- legfeljebb 6,0% (m/m) 5,0% (m/m)
tartalom
(58%-o0s viztartalomra vonatkoztatva)
A vizaktivitas értéke legfeljebb 0,91
(aw)

10.2.2. Erzékszervi jellemzék
10.2.2.1. Alak méret: Egyenletes vastagsagu téglatest, tiszta feliiletii.
10.2.2.2. Allomdny, szerkezet: A darab allomanya nem ragods, husos része a pacérett
fistolt husra, szalonnds része az érett szalonnara jellemz6. A  termék
keresztmetszetének legalabb 70%-a husos rész.
10.2.2.3. Metszéslap, szin, iz, illat: A bOrds €s a husos rész a kiils6 feliileten egyenletes
vordsesbarna, a szalonnds rész vilagos sargasbarna szinii. A metszéslapon a szalonnas
rész fehér, a hiisos rész vordses vagy rozsaszin. Jellegzetes, enyhén sos, fiistolt izl és
illatq.

10.3. Az élelmiszer eldirt neve: angolszalonna.
10.4. A vagoallat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben nem kell jelSlni.
11. Parasztkolbasz
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.1

11.1. 34-38 mm atmérdjli, természetes bélbe vagy emészthetdé miibélbe toltott, friss hus
kategéridba tartozd, 4-6 mm szemcseméretlire apritott, kizarolag sertés-, illetve marhahust,
szalonna alapanyagot és fiiszereket tartalmazo, fiistolt, szaritott termék. Rekeszizmot és

ragdizmot nem tartalmazhat.

11.2. Mindségi jellemzdok
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11.2.1. Kémiai jellemzdk

Viztartalom legfeljebb 32,0% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 45,0% (m/m)
Kotészovetmentes fehérjetartalom legalabb 18,0% (m/m)
Natrium-Kklorid-tartalom legfeljebb 4,0% (m/m)
A vizaktivitas értéke (ay) legfeljebb 0,92

11.2.2. Erzékszervi jellemzék
11.2.2.1. Alak, méret: Bélbe toltott termék.
11.2.2.2. Burkolat: Tiszta, folytonossagi hianyoktol mentes, kissé gobds feliiletii.
11.2.2.3. Allomdny, metszéslap: Tomor, rugalmas, jol dsszealld, jol szeletelhetd, nem
ragdés. A metszéslapon apritott hus- és szalonnaszemcsék lathatok egyenletes
eloszlasban.
11.2.2.4. Szin, illat, iz: A burkolat barndsvords szinli, a metszéslap szinét a
fiszerpaprika hatarozza meg. Fiistolt, kellemesen fliszeres illati, harmonikus izhatasat
a bors, a fliszerpaprika és a fokhagyma adja.

11.3. Az ¢élelmiszer eldirt neve: parasztkolbasz.

12. Téliszalami
Elelmiszer-kategoéria (az 1333/2008/EK euro6pai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.1

12.1. Legaldbb 55 mm atmérdjii természetes vagy vizgdzateresztd miibélbe toltott, friss hus
kategéridba tartozd, 3-4 mm szemcseméretlire apritott, egyenletesen elkevert, kizardlag
sertéshust, szalonna alapanyagot és fliszereket tartalmazo, fiistolt, szaritdssal minimum 80
napig érlelt rad alak(l huskészitmény. Rekeszizmot és ragéizmot nem tartalmazhat. TOmor
allomanyn, jol szeletelhetd, feliilete sziirkésfehér nemespenésszel egyenletesen fedett.

12.2. Mindségi jellemzok

12.2.1. Kémiai jellemzok

Viztartalom legfeljebb 27,0% (m/m)
Kotoszovetmentes fehérjetartalom legalabb 19,5% (m/m)
Zsirtartalom legfeljebb 47,0% (m/m)
Natrium-klorid tartalom legfeljebb 4,5% (m/m)
Vizaktivitas (aw) legfeljebb 0,91

12.2.2. Erzékszervi jellemzék
12.2.2.1. Alak, méret: Egyenletes vastagsagu, hengeres formdju termék, amely a
felfiiggesztésnek megfeleld végen elkeskenyedhet, az ellenkezd végen pedig
legdbmbolyodhet. A ridhossz a toltési méretnek megfeleld (mini, turista, midi, normal).
12.2.2.2. Burkolat: Folytonossagi hianyoktoél mentes, nemespenésszel egyenletesen
fedett, enyhén rancos lehet. A burkolat a toltelékhez jol tapad.
12.2.2.3. /ﬂlomdny, metszeslap: Tomor, rugalmas, jol 0sszealld, jol szeletelheto,
vagasérett, nem puha, nem til kemény. A metszéslapon barndsvords sertéshuis- és
fehér szalonnaszemcsék lathatok egyenletes eloszlasban.
12.2.2.4. Szin, illat, iz: A burkolatot jellegzetes illatu, fehér, sziirkésfehér nemespenész
bevonat boritja. A metszéslap kellemesen fiistolt, fiiszeres illati. [zét a felhasznalt
fiiszerek, a fiist és az érlelés soran képzddott nemespenész harmonidja adja.
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12.3. Az ¢lelmiszer eldirt neve: téliszalami.
12.4. A vagoballat fajat az A rész V. fejezetében foglaltakkal ellentétben nem kell jeldlni.

13. Natur libamaj, natur kacsamayj
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2

13.1. Egy vagy tobb hizottliba-maj, vagy hizottkacsa-maj lebenydarabot legalabb 90%-ban
tartalmazo, csak sozott, hokezeléssel tartositott termék.

13.2. Mindségi jellemzdk

13.2.1. Kémiai jellemzdk
Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 2,0%

13.2.2. Erzékszervi jellemzék
13.2.2.1. Kiilsé megjelenés: Egyenletes vilagos krémszini, jol tisztitott majdarabok.
Konzerv esetében 10% I€kivalas a doboz aljan megengedhetd. Zsirkivalas a maj
hoékezelésébdl adodoan, valtozd mennyiségben nem kifogasolhato.
13.2.2.2. Allomdny, szerkezet: A hizottmajra jellemzd puha, jol szeletelhetd.
13.2.2.3. Iz, illat: Hékezelt majra jellemzd illat és iz, minden idegen illattdl és izt6l
mentes.

13.3. Az ¢lelmiszer eldirt neve: natdr libamaj vagy natur kacsamaj.

) 14. Libamajblokk, kacsamajblokk
Elelmiszer-kategoria (az 1333/2008/EK eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint):
08.3.2

14.1. Szalonnaval bélelt vagy béleletlen formaba t6ltott, a szalonnanélkiili részben legalabb
86% hizottliba-méjat vagy hizottkacsa-majat fliszerezett, pépesitett majmasszadba agyazva
tartalmazo, hokezeléssel tartositott termék.

14.2. Mindségi jellemzdok

14.2.1. Kémiai jellemzdk a szalonnanélkiili részben
Osszes fehérjetartalom legalabb 7,0%
Natrium-klorid-tartalom legfeljebb 2,0%

14.2.2. Erzékszervi jellemzék
14.2.2.1. Kiilsé megjelenés: Egyenletes vilagos krémszinii majmasszaban jol tisztitott
majdarabokat tartalmaz6, bélelt termék esetén vékony, 2-3 mm szalonnaréteg hatarolja
a szeleteket. Konzerv esetében 10% I¢kivalas a doboz aljan megengedhetd. Zsirkivalas
a maj hokezelésébdl adodoan, valtozd mennyiségben nem kifogasolhato.
14.2.2.2. Allomdny, szerkezet: Puha, a majmasszaban halvany drapp vagy rozsaszinii
majdarabok talalhatok. Nem széteso, jol szeletelhetd.
14.2.2.3. Iz, illat: A hékezelt liba- vagy kacsamaj, a fiiszerek és az egyéb izkialakitok
illata is érezhetd. Idegen illat és iz nem érezhetd.
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14.3. Az ¢lelmiszer eldirt neve: libamajblokk (csak libamdj felhasznalasa esetén) vagy
kacsamdjblokk (csak kacsamaj felhasznalasa esetén).

14.4. {zesitett termék esetén az izesitésre a termék megnevezésében utalni kell (példaul Tokaji
aszuval torténd izesités esetén Tokaji aszus libamajblokk; szarvasgombéaval torténd izesités

esetén Libamajblokk szarvasgombaval).”



